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POUR COMMENCER... auneice G i

A PARTAGER... OU NON !

PLANCHE DU PECHEUR

Saumon Fumé, Maquereaux Fumeés, Harengs Fumeés
servis avec Beurre demi-sel, Citron
Pickles de legumes & Toasts Grilles SAUCISSON ENTIER

00€ 6,50€
. PLANCHE MIXTE
& LES HUITRES N°3 Assortiment de 3 Charcuteries
R\ du Morbihan (6 ou 12 piéces) et 3 Fromages Affinés
<F servies a la demande avec Vinaigre

Echalotes, Citron & Beurre demi-se/ Le tout, tranches par nos soins.
12€/24€ 20€
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LA RILLETTE ——— LE HOUMOUS ————— LA SOUPE ————LOEUF MAY0 ——— LES HARENGS
de Poisson de Paola de Poisson a la Truffe Pommes
Toasts Grillés Pois Chiches Fromage & Cro(tons Salade a [Huile
Citron & Sésame Rouille Maison Ciboulette & Aromates
8,50€ 8,50€ 9€ 8,50€ 8€

—LES PLATS

LE COCHON —FISH&CHIPS

Poisson Blanc en Tempura
Carpaccio de Cochon

~ Pickles de Légumes
Roti au Four & servi Froid Citron & Mayonnaise Satay
Sauce Ravigote

avec Frites Maison
avec Frites Maison 19€

20€
LE SAUMON
‘ L
Z‘;,\" Cru Mariné, Citron Vert

Sésamg 'Il'ogrégé aLg Wasabi
____ LE TARTARE Saux saveurs gsi<’:\et|gquume(ses
23€

De Boeuf au Couteau
a la Coréenne

avec Frites Maison CUISINE FRAICHE & MAISON
ole FAITES AVEC

TourneZ la Page /
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LE BUEUF

Bavette d’Aloyau

—— LE POISSON —— {

Poisson du Moment

Legumes de Saison aux Epices du Trappeur
Créme Pgtlts Pois, Sauce Chorizo Frites Maison, Salade
& Chips Croustillante Sauce Vigneronne
23€ ol
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Selon L’inspiration du Chef | { !
30 I_E VEGGIE Assortiment de Légumes % )

& Condiments

< ” LE CANARD

. Confit de Canard

Supplément

Sauce Supplément Garniture Ecrasé de Pommes de Terre
€ (Frites, Salade, Légumes...) Ail & Persil
b50€ o€

— LES DESSERTS —

— La Pavlova aux Fruits - 9,50€

Chantilly Maison, Fruits Frais, Meringue & Coulis _PUUR LES=®

— Tartelette au Chocolat & Caramel - 9,50€ PETITS
Creme Montée Cacao & Eclats de Daims jusqu'a iz ans

FishaChips ou
Planche de Charcuterie

- Café Gourmand - 10€ alccompag‘né de
Frites ou Legumes

— Gateau Nantais Maison - Q€

- Infusion ou Thé Gourmand - 1€
Boule de Glace

S Planche de Fromages Affinés - 9€ au Choix
IRISH COFFEE———————— COUPE COLONNEL———— TROU NORMAND /
Whisky, Café, Sucre Vodka Calvados 3 ans CS,‘Q,Z‘Q;L,Y
Chantilly & Tonka Sorbet Citron Sorbet Pomme Cidrée
10€ 10€ 10€

LES GLACES

— 1, 2 ou 3 Boules de Glaces & Sorbets Artisannaux de chez Hedgard a Pornichet

Vanille, Chocolat, Caramel, Café, Fraise, Mangue, Citron, Pistache

« Vous étes allergiques ? Merci de nous en informer. Des informations sur les allergénes contenus dans les plats sont disponibles. »

Tous nos prix sont indigués en TTC.
Service compris.



