
POUR COMMENCER...
À PARTAGER... OU NON !

LEs crevettes
Entières & Flambées

servies avec
Mayo au Satay

11€

La RilLette
Rillette de Poisson

Toasts Grillés
Citron

8€

LES HUÎTRES N°3
du Morbihan (6 ou 12 pièces)

servies à la demande avec Vinaigre 
Échalotes, Citron & Beurre demi-sel

12€/24€

«Bonbons de Cochon»
from Bangkok

Poitrine de Cochon & Coriandre

Le Cochon  

10€

LES PLATS

PLANCHE DU PÊCHEUR
Saumon Fumé, Maquereaux Fumés, Harengs Fumés

servis avec un Beurre floral aux Agrumes
Pickles de lègumes, Citron & Toasts Grillés

18€

PLANCHE MIXTE
Assortiment de 3 Charcuteries

et 3 Fromages Affinès
Le tout, tranchés par nos soins.

20€

SAUCISSON ENTIER
6,50€

FISH&CHIPS
Poisson Blanc en Tempura
Frites Maison & Mayo Satay

Pickles de Lègumes

19€

LE BOEUF
Bavette d’Aloyau

Frites Maison & Salade
Sauce au Poivre

23€

LE poisson
Filet de Bar

Écrasé de Pommes de Terre
aux Herbes & Sauce Vierge

22€

LE CANARD
Magret de Canard
Carottes Glaçées

Crème de Patates Douces
Oignon Brûlé & Jus Corsé

24€

Le tartare
De Boeuf au Couteau à la Thaï
Coriandre, Citronnelle & Sésame
Pickles de Graines de Moutarde

Frites Maison

21€

Portion de Frites 

4,50€

Plat Végétarien
sur Demande

Pot de Mayo Maison 

1€

pour les 
PETITS

Saucisse Artisannale
ou Fish&Chips

accompagné de
Frites ou Lègumes

Boule de Glace
au Choix

10€

jusqu’à 12 ans

LES DESSERTS
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3/6/9

> La Pavlova aux Fruits de Saison

> Brownies, Glaçe Vanille & Chantilly Maison

> Café Gourmand

> Infusion ou Thé Gourmand

> Planche de Fromages Affinés

> 1, 2 ou 3 Boules de Glaçes & Sorbets Artisannaux
de chez Hedgard à Pornichet
Vanille, Chocolat, Caramel, Café, Fraise, Mangue, Citron, Pistache

> Coupe Colonel ou Trou Normand

Tous nos prix sont indiqués en TTC.
Service compris.

Chaque Midi, Retrouvez notre Plat du Jour, à l’ardoise,
au prix de 13,90€ (Hors Week-end)


